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ПРИНЯТО УТВЕРЖДЕНО

-Шевченко Т.Л.

П О Л О Ж Е Н И Е З Щ ^ ^ ^  
о школьной столовой 

и организации питания обучающихся

1. ОБЩИЕ ПОЛОЖЕНИЯ

1.1 .Настоящее Положение разработано в соответствии с Федеральным законом 
№ 273-ФЗ "Об образовании в Российской Федерации", «Санитарно- 
эпидемиологическими требованиями к условиям организации обучения в 
общеобразовательных учреждениях» (СанПиН 2.4.2.2821-10) и Уставом 
школы.
1.2. Школьная столовая является структурным подразделением МКОУ 
«Ванинская СОШ», предназначенным для организации питания
обучающихся.
1.3. Школьная столовая размещается в специально отведённом для этих целей 
помещении. Для питания обучающихся, а также хранения и приготовления 
пищи в столовой выделены специально приспособленные помещения.
1.4. Работники столовой входят в штатное расписание работников школы, 
назначаются на должности и освобождаются от занимаемых должностей 
директором школы.
1.5. Школьная столовая осуществляет работу в соответствии с графиком 
работы школы.
1.6.Организация обслуживания обучающихся производит^в соответствии 
с действующим законодательством, нормативно-правовыми актами 
и методическими материалами по организации общественного питания, 
санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами, правилами 
техники безопасности и противопожарными требованиями, организационно­
распорядительными документами органов управление тбр-ыованием, Уставом 
школы и настоящим Положением.
1.7.Администрация школы несет ответственность за доступность и качество 
организации обслуживания в школьной столовой.

2. ОСНОВНЫЕ ЗАДАЧИ

Основными задачами школьной столовой являются:
• обеспечение полноценным, качественным и сбалансированным горячим 

питанием обучающихся в течение учебного года и в летний 
оздоровительный период;

. а



• гарантированное качество и безопасность питания и пищевых 
продуктов, используемых в питании;

• предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных 
и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

• пропаганда принципов здорового и полноценного :: кия.

3. ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ

3.1 .Производство и реализация горячего питания осуществляется школьной 
столовой самостоятельно.
3.2. Производство и реализацию горячего питания осуществляет шеф-повар 
школьной столовой. В своей деятельности шеф-покар школьной столовой 
подчиняется директору школы.
3.3. Для обучающихся МКОУ «Бакинская СОН.'> '.'[усматривается 
следующая форма организации питания:

для всех обучающихся 1-11 классов двухразовое г шш ттание (завтрак, 
обед).
3.4. Обучающимся школы из многодетных, малообеспеченных и социально­
незащищённых семей двухразовое бесплатное пи чёт бюджетных
средств.

3.5.Обеспечение обучающихся горячим питанием г аза иных выше 
категорий производиться на платной основе.
3.6.Порядок обеспечения обучающихся горячим : хм определяется
приказом директора школы.
3.7,Организацию питания в школе осуществлял ; етственный за 
организацию питания педагогический работник. тственный за
организацию питания обучающихся назначается приказе: iректора школы
на текущий учебный год.
3.8. Горячее питание предоставляется обучающимся дни посещения
школы.
3.9. Для осуществления учета обучающихся, полую рячее питание,
и контроля над целевым расходованием бюджетных выделяемых на
питание обучающихся, ведется табель посещаемо новой, который
в конце месяца сдается в бухгалтерию.
3.10. Контроль за посещением столовой обучающим' и "том количества
фактически отпущенного им питания (обедов) возлш г ответственного 
за питание обучающихся. Контроль производится ваттии сведений
о количестве обучающихся, присутствующих в школе.
3.11 .Классные руководители ежедневно подают све,............  ветственному за
организацию питания обучающихся о кол • обучающихся,
присутствующих в школе (согласно классному журна ну
3.12. Ответственный за организацию питания оттшхея несёт
ответственность за соответствия ■ ■ х х • стпа фактически
отпущенного питания (обедов) количеству обучаю:'х хсутствующих в
школе.



3 /Школьная столовая осуществляет произвол т деятельность
б полном объеме в режиме работы школы.

- При организации работы на базе школы с тельного лагеря
. дневным пребыванием детей, а также в случае д л мероприятий,
связанных с выходом или выездом обучающихся из колы, столовая
осуществляет свою деятельность по специально;,:у - утверждённому
диговтором школы.
3 г При организации питания школа руково' «Санитарно-
л дде миологическими требованиями к условиях: щит обучения

: гшеобразовательных учреждениях» (СанПи! i 1,- 0 . санитарно-
_;:л г миологическими требованиями к организацию/: зго питания,

изготовлению И оборотоспособности в НИХ : IX продуктов
и тгодовольственного сырья (санитарно-эпидем:1 " :е правила СП
2.3.6.1079-01).
• ■ В школьной столовой приказом директора у ся график
д ггания обучающихся на учебный год.
3 '".Организация питания обучающихся продуктах ко пайка без

д ьзования горячих блюд кроме случаев по- и я аварийных
. .; .нй в школьной столовой (не более 1-2 ли проведения
тхент. эсий в течение учебного дня запрещена.
3 S Дежурство в помещении столовой обеспечиваем i дежурных по
столовой учителей. Дежурные учителя обеспс1 дение режима
д : :ещения школьной столовой и общественный пор'...... :даче пищи.
3 19 Питание обучающихся производится на ост: о в к а Ацикличного
десятидневного меню. Ежедневно, па основе о цикличного
десятидневного меню, с учетом фактическая да продуктов,
фо : даруется однодневное меню на предстоящий : утверждается

ректором шкоды. Реализация продукции. • "'смотренной
_.дЕегжденным меню, не допускается. Возя: к к ■ изменений
з тзерждённое меню только в случае ненредви дш д; отключение
воды, возврат поставщику некачественного ироду - к ттий в связи
. низкой температурой воздуха в зимнее время и ..

1 Гигиенические показатели пищевой ценное: питого сырья
пищевых продуктов, используемых в читак :ся, должны

соответствовать Санитарно-эпидемиологическихд сливам Сан-
Пи11 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования и пищевой
: г - ности пищевых продуктов».
3 2 Медико-биологическая и гигиеническая опсп к . к ал чтя, выдача
санитарно-эпидемиологических заключений о со о- дд рационов
п :тееия санитарным правилам и возрастным ддологической
дтттеоности детей и подростков в пищевых вспксс д. плановый
контроль организации питания, качества п о с т у : дрь: и готовой
ттсд; кции, реализуемых в школьной столовой. - г? органами
Р; спотребнадзора.
: 12 К поставке продовольственных товаров для л д ля в Школе
допускаются предприятия различных органнзагд. форм, при
наличии:



• санитарно-эпидемиологического заключ 
;• сновий деятельности и объекта пнтанп 
правил и норм;

• организации доставки продуктов, необход:
витания обучающихся, в столовую за счет срез: ' : ;

t K  Г ЯЛОК ОСУЩЕСТВЛЕНИЯ КОНТРОЛЯ ОРТА

Лбго верку качества пищи, соблюдение ре: 
to -::в осуществляет бракеражная комиссия, в с 

Вгшв:а директора входят: директор школы, с 
Вщшн:й столовой. Председатель бракера;::::о:i :
■галет ад: осуществляется ежедневно. Результат: м
К краж ны й  журнал.
12 Г ^тематический контроль над ассортименте- 
■словенцем рецептур, полнотой вложения сырь 

са-нгтарной дисциплинами при производств 
toB ia-aro питания, другие контрольные фу:м 
■шветеннии осуществляют специалисты Рос:
Игвевон оформляются актом, о чем вносится зам: 

рСойтроль целевого расходования бюджет

*  ^
£ Р а СП? Е ДЕЛЕНИЕ ПРАВ И ОБЯЗАННОСТЕ.
и и ш  ш п а ц и и  п и т а н и я  о б у ч а ю щ и х с я

Ь_ ДЦиг̂ .чтор школы:
•  осуществляет контроль и несет перси 

за организацию питания обучающихся:
•  назначает из числа педагогических ;

за организацию питания обучающихся:
• обеспечивает рассмотрение вопросов 

обучающихся на заседаниях родите век.

1 Ответственный за организацию питанья обуч 

•  координирует и контролирует деятельност..
товара школьной столовой, органе[зации - .:;::; 1 кс
нзпания;
а армирует сводные списки обучают: ! X С Я ДЛЯ Щ ". А I Т| СП

обеспечивает учёт фактической посевн а е м о с т и ЮН ММ

охват всех обучающихся питанием, ьсонтролщ ом: м' м е 1
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• координирует работу классных руководи: 
культуры рационального питания и здорового

• совместно с поваром школьной столовой раз;' и
на утверждение директору школы: приме
планово-отчетную документацию по вопро о 
журналы по организации питания в с \  i
законодательством;

• вносит предложения по улучшению организадн
: г

3. Повар школьной столовой:
\\ hi : ;! у■: у.. : - \л

• обеспечивает своевременное и качественное i 
обучающихся;

• информирует обучающихся о ежедневном рани
• обеспечивает возможность ежедневного си

приготовляемой пищи;
• обеспечивает сохранность, размещение и

и продуктов питания;
• обеспечивает режим работы столовой в соо : 

обучающихся и работой школы;
• совместно с ответственным за организацию 

разрабатывает планово-отчётную и иную доку: 
образца;

• ежемесячно сдаёт табель посещаемости с. 
в бухгалтерию;

3. Классные руководители:
[ . ' ,•

• ежедневно предоставляют организатору : 
о количестве обучающихся, присутствующих i

• предусматривают в планах воспитательно Г, 
направленные на формирование здорового 5р 
потребности в сбалансированном и 
систематически выносят на обсуждение в ход 
вопросы обеспечения полноценного питании

• вносят предложения по улучшению органи к: и;

Родители (законные представители) обучающи

• обязуются своевременно сообщать классному 
ребенка или его временном отсутствии

[рованию

::редставляет 
ос меню,
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учреждении, а также г -
имеющихся у ребенка алл: prance к к . р. киляхш

• ведут работу с детьми : ;< : л * нмю у
образа жизни и рацион ж ьесгс
' • hi

' :! -И i it| Ъ > I'• вносят предложения г.:
. ' { } ф h ' |

• вправе знакомиться с — о? * гкедг
средств на организации: ~?™гл : '  ж: ллихся.

5. Обучающиеся:

• имеют право получать г :~ -■ ~ согласи

• вносят предложения по ;. ч_ за .... opi ..лизал;

• обязаны выполнять ука: а :

• обязаны соблюдать Праи....
личной гигиены и требе::

. ДОКУМЕНТАЦИЯ

' ГДля организации процесса
следующие!документы (регламе т и я -л :p t  и учётны

• положение о школьной ст тзацп
• приказ директора, ре . - щкшр; шип 

обучающихся (с назначе
функций контроля);

• график питания обучаю
• правила посещения столс: д г :Г :::::: я:
• табель учёта посещаемое. . .
• справки, акты, анализ; 

питания.

". ЗАКЛЮЧИТЕЛЬНЫЕ ПОЛО :

■’.1 .В целях совершенствован

• организована инфег •
формированию культур: - ::-:д го гиг
жизни обучающихся;

• оформляется информац: 
обучающихся;

• изучаются возможности:

дителя об 
1тания;

здорового

'ающихся;

расчетами

"о меню;
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иметь
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